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Nel gran parlare di terre e territori, € una scelta
esemplare quella di presentare insieme “Tre terre”
canavesane, che altro non sono che una vera
comunita di prodotti, di artigianato d'eccellenza e di
patrimonio artistico. Cosi San Giorgio Canavese,
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si propone di continuare e di diventare una sorta
di riferimento per tutto il Canavese, questo angolo
verdissimo di Piemonte.

San Giorgio valorizza la sua “piattella”, un fagiolo
bianco che stava per scomparire dagli orti e
che rese a suo tempo assai nota la frazione di
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Gli eventi delle

TERRE

SAN GIORGIO CANAVESE

PRIMO MERCATO .
della BIODIVERSITA

Nel week-end del 9 e 10 maggio, appena una settimana dopo |'apertura

dell'Expo, & in progetto I'allestimento della prima edizione del

della Biodiversita nel Canavese che raccoglie e valorizza la tradizione

dell’Antica Fiera Agricola con prodotti e produttori accolti
da tutta Italia. Una 2 giorni in cui si potra apprezzare

un ricco calendario di eventi, convegni, attivita,

mostre, esposizioni, cene e pranzi in Fiera con tanto di
animazione musicale e teatrale, proprio come durante

le manifestazioni mercatali del nostro passato. COE"QSS

Il futuro legato alla terra ed al cibo sara

invece rappresentato a pieno titolo sia dai
produttori canavesani che presenteranno tutte
le eccellenze del territorio, sia dai produttori
provenienti da ogni parte d'ltalia in grado

di portare con sé non solo i propri prodotti,
presidi Slow Food, ma anche le proprie storie e
trasmetterle cosi ai consumatori mediante un
contatto ed uno scambio diretto.

Faseul

Verra pure allestita un'area appositamente dedicata alla comunita Slow
Beans per esaltare I'unicita della biodiversita della Piattella Canavesana
di Cortereggio e dei legami creati. Si puntera molto all'allestimento

di un‘area dedicata al bestiame, dove gli allevatori locali saranno a
disposizione per raccontare ed illustrare il proprio lavoro e sara allestita
una vera e propria enoteca dove ancora una volta i produttori ed

Mercato

biodiversita

esperti sommelier saranno pronti per far degustare e illustrare origini e
caratteristiche dei propri vini. Un vero “Mercato della terra e della
, una concretizzazione delle idee forza dell'Expo: il grande

appuntamento di San Giorgio sara assolutamente da non perdere anche
perché al suo interno verra allestita, come per gli eventi negli altri paesi,
un‘area dedicata ai bambini e alle famiglie con attivita che coinvolgono i

piti piccoli e che li riportano in contatto
con la terra e con le cose semplici.

ed.

E prevista I'organizzazione di un
incontro - convegno sul tema della
nutrizione, nonché diversi eventi
collaterali organizzati in collaborazione
con la comunita locale in forma di
work shop e di tavola rotonda.
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Il cibo “spaziale” a base di lequmi
che contiene la piattella di Cortereggio

CASTELLAMONTE
MOSTRA della CERAMICA

La Mostra della Ceramica e da 55 anni un prestigioso evento che affianca
grandi artisti di livello nazionale a giovani emergenti con uno spazio
interamente dedicato agli artisti e agli artigiani i quali continuano una
tradizione che per quasi due secoli rese la citta prospera e nota a tutti.

Ospite d'onore di quest'anno sara Luigi Mainolfi, accompagnato da altri
celebri artisti che praticano la scultura in terracotta. In sintonia con il tema
cibo ed ambiente di Expo 2015, gli artisti ed artigiani di Castellamonte
svilupperanno il tema “Flowers, Fruits & Vegetables”; non potranno
comunque mancare le insostituibili stufe di ceramica, alle quali verra
dedicata un‘apposita sezione. Cibo e biodiversita saranno grandi protagonisti
della rassegna ceramica, perché con la terra rossa di Castellamonte si

e prodotta per decenni la migliore stoviglieria ed oggettistica per casa e
cucina, ad iniziare dalle “Tofeje” dove per

ore e ore si cuociono verdure e minestre

squisite. La rassegna sara accompagnata

da piacevoli eventi collaterali, rivolti ad

adulti, famiglie e bambini, che potranno,

attraverso la creazione di appositi

laboratori, sperimentare la manipolazione

della ceramica e conoscere i sapori

tradizionali dei prodotti del territorio.

Un'appuntamento estivo da non perdere,

di alto livello culturale accompagnato
da piacevoli intrattenimenti ludici,
enogastronomici e convegni di interesse
storico.
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AGLIE
CALICI tra le STELLE

Questo evento si svolge ogni anno in estate nella splendida cornice del
Castello Ducale, in cui il cibo e I'arte si uniscono per il piacere del
convivio. Agricoltori, produttori e trasformatori agro-alimentari, ovvero
coloro che rappresentano il Gusto, sono i protagonisti diretti della
manifestazione: presentano i loro prodotti e i cibi con essi preparati,
raccontano i loro vini e i migliori abbinamenti con i piatti serviti. | produttori
vitivinicoli del Canavese, grandi protagonisti della manifestazione, terranno
le cantine aperte il giorno seguente in modo tale da far vedere ai visitatori
la qualita del proprio duro lavoro.

In Aglié il prodotto enogastronomico per eccellenza, simbolo del paese, &
il Torcetto, del quale si ha traccia gia nel libro “Confetturiere piemontese”
nel 1790. In uso nelle cucine della famiglia Reale Sabauda venne inventato
da un panettiere di Aglig, a cui, mentre impastava il pane, avanzo della
pasta che decise di mescolare con burro e uova, passandoli poi nello
zucchero semolato o nel miele.

Il Castello Ducale costituisce il perfetto sfondo per un evento scenografico
di grande suggestione nel quale I'enogastronomia, costituita dalle

migliori aziende vitivinicole D.0.C.G. canavesane e dai Maestri del Gusto
locali, si fonde con la cultura e la musica: esperti sommelliers saranno a
disposizione per guidare gli ospiti in questo percorso di delizie per il palato
e la gola. Questo incontro fra arte, cibo, prodotti della terra e cultura,
senza dimenticare che qui si trova anche Villa Meleto dove a lungo visse
e scrisse il poeta Guido Gozzano, ha fatto di Aglie la sede ideale per il
Convivium, una sorta di sintesi degli eventi, che consistera in una serie di
cene tematiche e storiche preparate da cuochi “stellati”.

E prevista I'organizzazione di uno spazio sul tema della nutrizione con
relatori autorevoli provenienti da realta differenti e sara organizzata un‘area
educativa e di intrattenimento per i bambini e i ragazzi.




